
Menu



3-course menu
قائمة من ثلاثة أطباق 

350 SAR
INCLUDES VAT

Your choice of 1 starter, 1 main, 1 dessert
Includes water & 1 hot drink

اختيارك من مقبل واحد، طبق رئيسي واحد، وحلوى واحدة
يشمل الماء ومشروبًًا ساخنًًا واحدًًا

3 SOFT DRINK PAIRING 
100 SAR

5-course menu
قائمة من خمسة أطباق 

500 SAR
INCLUDES VAT

Your choice of 2 starters, 1 chef special, 1 main, 1 dessert
Includes water & 1 hot drink

اختيارك من مقبلين، طبق الشيف المميّّز، طبق رئيسي واحد، وحلوى واحدة
يشمل الماء ومشروبًًا ساخنًًا واحدًًا

4 SOFT DRINK PAIRING 
150 SAR

Allergens

Chocolate, hazelnut praline & cardamom 450 kcal

شوكولاتة، برالين البندق، والهيل

Frozen lemon our way, mint & tarragon 190 kcal

ليمون مجمّّد بطريقتنا، نعناع وطرخون

Crispy apple, cinnamon & laban sorbet 845 kcal

شربات اللبن بالتفاح المقرمش والقرفة

Chicken pâté en croûte, bitter salad & sumac 980 kcal

باتيه دجاج آن كروت مع سلطة مُُرّّة ورشّّة سماق

Lentil ragoût, quick-sautéed spinach & herbs 200 kcal

يخنة عدس بنكهة حارّّة خفيفة مع أوراق السبانخ المشوحة

Marinated fish of the day, carrot & turmeric 215 kcal

سمك اليوم المُُتبل مع الجزر والكركم

Octopus cake, burnt lemon & fennel 480 kcal

كعكة الأخطبوط مع الليمون والشمر

Leek brioche, black olive & anchovy tapenade 575 kcal

بريوش الكرّّاث مع كمّّونة الزيتون الأسود والأنشوجة

Chickpea, coriander & finger lime salad 325 kcal

سلطة الحمص والكزبرة وفينغر لايم

Camel ‘à la royale’, beetroot & rocket condiment 2110 kcal

لحم جمل كونفي مع كبد بط فاخر وبنجر

Lobster on the embers, red cabbage & tamarin 350 kcal

لوبستر مشوي على الجمر يُُقدََّم مع الملفوف الأحمر والتمر الهندي

Gratinated cauliflower, Comté & tandoori spices 580 kcal

قرنبيط مشوٍٍ مع جبنة كومتي وتوابل التندوري


